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Préchauffez le four 4 180°C.

Pelez le morceau de courge, puis rapez la
chair a l'aide d’un robot multifonction (rape
électrique).

Dans un saladier, mélangez les ceufs avec les
sucres, puis ajoutez la farine, les épices et la
levure. Mélangez a nouveau pour obtenir un
appareil lisse et homogeéne.

Incorporez la courge rapée dans cette
préparation. Mélangez bien.

Versez le mélange dans un moule a cake ou
un moule a manqué.

Enfournez pour 40 a 45 minutes. Vérifiez la
cuisson a l'aide de la pointe d’'un couteau :
elle doit ressortir seche.



