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Epluchez les pommes et coupez-les en dés.
Puis réservez.

Mélangez la farine, le sucre et la levure
chimique. Ajoutez les ceufs et mélangez au
fouet.

Ajoutez ensuite le beurre fondu et 1 cuillere
de miel. Mélangez jusqu’a obtenir une pate
homogeéne.

Ajoutez les dés de pomme a la pate et
mélangez bien.

Beurrez et farinez un moule a cake. Versez la
préparation et enfournez a 180°C pendant
30 min.

Sortez le gateau du four, étalez la 2¢ cuillére
de miel sur le dessus puis remettez au four
pour 10 min. ou jusqu’a ce que le gateau soit
bien cuit au centre.



