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Les produits réalisés a partir

GOBERT de nos abricots

"y ['exploitation agricole familiale de |7 hectares est située a Chantemerle-les-Blés
LE FRUIT DE 4 GENERATIONS ) . , ) ) .
dans la Drame des Collines. Producteurs spécialisés dans |'abricot depuis 4 généra-
tions , les produits sont réalisés & partir de nos fruits et transformeés dans des ate-
liers de la région Auvergne-Rhane-Alpes.

Nectar d’abricot 1 litre

B8 3 variétés : Orangered, Bergeron
ou cuvée « Maélle ».

A l'unité ou en carton de 6

Sirop 50cl & Coulis d’abricot 290g

= A base d’abricots bien mdrs 8 0% de fruits

.| Texture nappante pour desserts
ou fromages frais

Confiture d’abricot 300g Confiture Abricot Miel 300g

3 variétés : Orangered, Bergeron, , \

mélange de variétés précoces ==

~ 20% de miel minimum (origine
Dréme)

textures : lisse ou avec morceaux

Purée d’abricot (100 % fruit)
Confitures parfumées 300g

Pot de 380g ou 780g
Confiture Abricot Romarin '

100% fruits
Confiture Abricot 4 épices

SAS GOBERT
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Messagerie : |.gbobert@sas-gobert.com
Site internet : http://www.sas-gobert.com
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